


【こちらもおすすめ！】  スパゲッティ ・ タリアテッレ

とろとろ牛スジ肉のラグー
チーズ添え 七味風味

1,580

Beef tendon with cheese, 
Shichimi flavor

8

【こちらもおすすめ！】  スパゲッティ ・ O型パスタ ・ フジッリ

淡路島フレッシュトマト

1,880
【おすすめ生パスタ】 
 エッグ型パスタ ・ タリアテッレ ・ カネストリ

Awajishima fresh tomato

2 地ダコと由良産ワカメの
トマト・七味風味

1,390
【おすすめ生パスタ】
リングイネ ・ トロットレ ・ コンキリエ

Local octopus and seaweed, Shichimi flavor

3

真鰯の軽いトマトソース 
大葉添え

1,390
【おすすめ生パスタ】
リングイネ ・ タリオリーニ 

Japanese sardine with Perilla baby leaf

4 アマトリチャーナ

1,320
【おすすめ生パスタ】
エッグ型パスタ ・ モッチリーニ ・ フジッリ

Amatriciana

5

海の幸のペスカトーレ

1,990

Pescatore

1

とろとろ牛スジ肉のラグー
チーズ添え 七味風味

1,580
【おすすめ生パスタ】
エッグ型パスタ ・ スパゲッティ ・ タリアテッレ

Beef tendon with cheese, Shichimi flavor

8 ボロネーゼ

1,210
【おすすめ生パスタ】
パッパルデッレ ・ フェットチーネ ・ エッグ型パスタ
 ・ クレステリガーテ ・ リガトーニ

Bolognese

9

牛スネ肉のラグー 
デュクセル添え

1,990
【おすすめ生パスタ】
キタッラ ・ フェットチーネ ・ カネストリ

Beef shank with duxelles

6 淡路島ポークと季節の野菜のラグー
チーズ添え　燻製バター風味

1,650
【おすすめ生パスタ】
エッグ型パスタ ・ ほうれん草タリアテッレ ・ リガトーニ

Seasonal vegetable and Awajishima pork 
with cheese, smoked butter flavor

7

【おすすめ生パスタ】
Aリングイネ4.5

※ランチタイム
　+100 円

【おすすめ生パスタ】
エッグ型パスタ

生パスタの特徴・詳細はパスタ一覧表にてご確認ください。



【こちらもおすすめ！】  スパゲッティ ・ O型パスタ ・ カザレッチェ

エビクリーム

1,580

Shrimp

10

【こちらもおすすめ！】  パッパルデッレ ・ ほうれん草タリアテッレ ・ コンキリエ

地ダコと由良産ワカメのクリーム
・山椒風味

Local octopus and seaweed, Sansyo flavor

1,480
【おすすめ生パスタ】  
リングイネ ・ コンキリエ ・ リッシェマファルディーネ
 ・ タリオリーニ

11 ベーコンとしめじのわさびクリーム

1,440
【おすすめ生パスタ】  
モッチリーニ ・ ほうれん草タリアテッレ
 ・ リッシェマファルディーネ ・ カネストリ

Bacon and shimeji mashroom Wasabi flaver

12

クワトロチーズクリーム

1,440
【おすすめ生パスタ】  
クレステリガーテ ・ パッパルデッレ ・ フレーグラ

Quattro cheese

13 生ハムとじゃがいものたっぷりチーズ

1,440
【おすすめ生パスタ】  
トロットレ ・ タリオリーニ

Prosciutto and potato

14

自家製ベーコンカルボナーラ

1,320
【おすすめ生パスタ】  
フェットチーネ ・ タリアテッレ ・ パッパルデッレ
 ・ カネストリ

Homemade bacon carbonara

15 カーチョエペペ

1,260
【おすすめ生パスタ】  
キタッラ ・ フェットチーネ ・ リガトーニ

Carcho epepe

16

イカスミ

1,410
【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ ・ O型パスタ ・ イカスミタリオリーニ
 ・ カザレッチェ

Squid ink

18 ペペロンチーノ

990
【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ ・ フジッリ

Peperoncino

19

地ダコのペペロンチーノ

1,430

Local octopus peperoncino

17

【おすすめ生パスタ】
タリアテッレ

【おすすめ生パスタ】
イカスミタリオリーニ

生パスタの特徴・詳細はパスタ一覧表にてご確認ください。



伝助穴子と白ネギのからすみ添え

1,880
レア食材になりつつある伝助穴子をぜひお試し下さい。

【おすすめ生パスタ】  タリオリーニ ・ イカスミタリオリーニ

Conger eel and white spring onion 
with dried mullet roe

25

えびす鯛とカブのトマト
木の芽添え

1,750
木の芽の香りと鯛の食感を存分に味わえるパスタ。

【おすすめ生パスタ】  
リングイネ  ・ エッグ型パスタ ・ コンキリエ

Red sea bream and turnip with leaf buds

21

チーズ香る仔羊のラグー

1,880
チーズをソースに溶かし、煮込んだ仔羊と合わせました

【こちらもおすすめ！】  パッパルデッレ ・ リッシェマファルディーネ

Lamb with cheese

22

カキとレモンの燻製バター風味

1,870
カキ・レモン・燻製の香りがお口の中に広がります。　　　　　　　

【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ ・ O型パスタ ・ カザレッチェ

Oysters and lemon, smoked butter flavor

26 シログチと季節野菜のオイル温玉添え

1,760
さっぱりとしたシログチに温玉を絡め、
七味の香りで合わせました。

【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ ・ タリオリーニ ・ イカスミタリオリーニ

Silver croaker and seasonal vegetables 
with a soft-boiled egg, Shichimi flavor

27

針イカの濃厚ソースのパスタ

1,690
イカの旨味をふんだんに味わえる一品です。　　　　　　　　　　

【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ  ・ O型パスタ ・ カザレッチェ

Squid with rich sauce

29
 Red leg shrimp tapenade, basil flavor

自家製スモークサーモンと
ほうれん草のクリーム

1,870
自家製で燻製したサーモンとクリームの相性は抜群です。

【おすすめ生パスタ】  
モッチリーニ ・ タリアテッレ ・ ほうれん草タリアテッレ

23 小海老のペペ玉

1,750
プリプリの海老をにんにくの効いた卵のソースで。

【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ ・ Ｏ型パスタ ・ カザレッチェ

Shrimp Pepetama
(Pepetama is peperoncino covered with creamy egg.)

24

寒ブリのお刺身パスタ

1,760
新鮮な寒ブリをお刺身仕立てに味付けし、
しっかりと出汁で絡めた麺に合わせました。

【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ ・ タリオリーニ ・ イカスミタリオリーニ

Winter Japanese amberjack sashimi pasta

28

ズワイガニと白ネギのトマト
ゆず風味

1,850
ズワイガニからの旨味、トマトの酸味と
ゆずの香りとの相性が抜群です。

【おすすめ生パスタ】  
スパゲッティ ・ リングイネ ・ フジッリ

Snow crab and white spring onion, yuzu flavor

20

【おすすめ生パスタ】
タリアテッレ

【季節の生パスタ】
黒胡椒タリアテッレ

ディナー限定

【おすすめ生パスタ】
スパゲッティ

冬 季 限 定冬 季 限 定

冬 季 限 定

冬 季 限 定

冬 季 限 定

生パスタの特徴・詳細はパスタ一覧表へ




