
とろとろ牛スジ肉 チーズ 七味

1,580

【おすすめ生パスタ】 エッグ型パスタ
 ・ スパゲッティ ・ タリアテッレ

������������������������������������
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6 淡路牛ミンチ 香味野菜
1,210

【おすすめ生パスタ】 パッパルデッレ
 ・ フェットチーネ ・ エッグ型パスタ
 ・ クレステリガーテ ・ リガトーニ

����
����

7

淡路牛 デュクセル

1,990

【おすすめ生パスタ】 キタッラ
 ・ フェットチーネ ・ カネストリ

�����������	������

4 えびすもち豚 チーズ 燻製バター

1,650

【おすすめ生パスタ】 エッグ型パスタ
 ・ ほうれん草タリアテッレ ・ リガトーニ

���������������	���������������������
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5

【おすすめ生パスタ】
エッグ型パスタ

牛肉を柔らかくなるまで煮込みデミグラス風に。
濃厚な味わいと麺との一体感を楽しみ下さい。

口に含んだ瞬間、バターのコクとサクラの燻製の香りが
広がります。ポークの旨味と共に存分に味わって下さい。

とろとろになるまで煮込んだ牛スジのラグーです。
辛味を抑えた上品な香りの七味で仕上げております。
牛肉の旨味、チーズのコク、七味の香りを感じてください。

ボロネーゼ。旨味と甘みを引き出すため、香味野菜をじっくり
火入れし調理しております。赤ワインで煮詰めた牛ミンチとの
コクと深みのあるソースとなっております。

※デュクセル＝マッシュルーム、玉ねぎのペースト

6

【おすすめ生パスタ】 エッグ型パスタ ・ スパゲッティ ・ タリアテッレ

������������������������������������
��

1,580

とろとろになるまで煮込んだ牛スジのラグーです。辛味を抑えた上品な香りの
七味で仕上げております。牛肉の旨味、チーズのコク、七味の香りを感じてください。

とろとろ牛スジ肉 チーズ 七味

��������������ラグーソース
マークのついた料理は 卵、 乳、 えび、 小麦、 落花生が含まれています。

淡路島玉ねぎ ベーコン

1,560

【おすすめ生パスタ】 エッグ型パスタ
 ・ モッチリーニ ・ フジッリ

�����������

3

【おすすめ生パスタ】
Aリングイネ4.5

地ダコ ワカメ トマト 七味

1,480

【おすすめ生パスタ】 リングイネ
 ・ トロットレ ・ コンキリエ

�������������������������
����������
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2

タコの旨味を凝縮したパスタ。ワカメの磯の香りと
アクセントに七味。食感・香りを楽しんでください。

アマトリチャーナ。トマトの酸味に玉ねぎの甘みが合わさり
一体感のあるパスタ。絶妙なバランスを味わってください。

生パスタの特徴・詳細はパスタ一覧表にてご確認ください。　　　　　　　　　　　　※当店の価格は全て税込価格です。

とろーりモッツァレラのバゲットサンド

サラダ＆スープシェフの手作りフォカッチャ 280
�����������������

本日のスープ 480
��	������������

サラダ＆スープ

590

390
����������������	�

お子様セット
（ボロネーゼ／ハンバーグ／ソーセージ／小海老フライ／ワッフル／ジュース） ※ジュースは【キッズドリンク】よりお選びください。

1,100
��������

とろーりモッツァレラのバゲットサンド 450
���������  ���������
	���������

サラダ＆スープ＆モッツァレラバケット
����������������	�������������  ���������
	���������

��������������トマトソース

【おすすめ生パスタ】 Aリングイネ4.5 ・ スパゲッティ ・ O型パスタ ・ フジッリ

淡路島魚介 イカ タコ

1,990

1
ペスカトーレ。淡路島のイカ、タコと様々な魚介を贅沢に使用した
パスタとなります。出汁を吸った麺は噛んだ瞬間に旨味を感じれます。

���������



エビのトマトクリーム。エビの殻から出汁を取り、
香りとコクを味わって下さい。

8 エビ クリーム アメリケーヌ

1,580

������

【おすすめ生パスタ】 タリアテッレ ・ パッパルデッレ ・ ほうれん草タリアテッレ ・ コンキリエ

自家製ベーコン 北坂たまご

1,320

【おすすめ生パスタ】 フェットチーネ
 ・ タリアテッレ ・ パッパルデッレ
 ・ カネストリ

������������������������

12

イカスミ

1,410

【おすすめ生パスタ】 スパゲッティ
 ・ O型パスタ ・ イカスミタリオリーニ
 ・ カザレッチェ

�­	������

14 にんにく 唐辛子 オイル

990

【おすすめ生パスタ】 スパゲッティ
 ・ フジッリ

�����������

15

【おすすめ生パスタ】
タリアテッレ

【おすすめ生パスタ】
イカスミタリオリーニ

地ダコ ワカメ クリーム 山椒
 

1,580

【おすすめ生パスタ】 リングイネ
 ・ モッチリーニ ・ コンキリエ
 ・ リッシェマファルディーネ

9

じゃがいも 生ハム チーズ

1,440

【おすすめ生パスタ】 トロットレ
 ・ タリオリーニ

�����������������	���

11

ベーコン しめじ わさび

1,440

【おすすめ生パスタ】 モッチリーニ
 ・ ほうれん草タリアテッレ
 ・ リッシェマファルディーネ ・ カネストリ

�����������	������������������������
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10

�����������	�������������

タコのペペロンチーノ。にんにくと唐辛子のインパクトの中で
魚介の出汁の旨味、タコの食感を味わって下さい。

地ダコ にんにく 唐辛子

【おすすめ生パスタ】 イカスミタリオリーニ ・ スパゲッティ ・ O型パスタ ・ カザレッチェ

13

1,430

生パスタの特徴・詳細はパスタ一覧表にてご確認ください。　　　　　　　　　　　　※当店の価格は全て税込価格です。

とろーりモッツァレラのバゲットサンド

サラダ＆スープシェフの手作りフォカッチャ 280
�����������������

本日のスープ 480
��	������������

サラダ＆スープ

590

390
����������������	�

お子様セット
（ボロネーゼ／ハンバーグ／ソーセージ／小海老フライ／ワッフル／ジュース） ※ジュースはKids Drinkよりお選びください。

1,100
��������

とろーりモッツァレラのバゲットサンド 450
���������  ���������
	���������

サラダ＆スープ＆モッツァレラバケット
����������������	�������������  ���������
	���������

�����������オイルソース
マークのついた料理は 卵、 乳、 えび、 小麦、 落花生が含まれています。

タコの旨味を凝縮したパスタです。ワカメの磯の香りと
アクセントに山椒で仕上げております。

ベーコンの旨味とコクのある和風クリームです。ベーコンの旨味が
広がるクリームソースの中でわさびの香りを感じてください。

ホクホクのじゃがいもにチーズ、バターとコクのあるソースで
仕上げております。生ハムの塩味を感じながらお召し上がりください。

カルボナーラ。淡路島の北坂たまごを使用。香ばしく炒め、
旨味を引き出た自家製ベーコンと卵の香りを楽しみ下さい。

イカの食感、スミのコクと香り、イカ本来の旨味を
楽しんでください。

ペペロンチーノ。にんにくの香り、爽やかなオリーブオイルの
香り、唐辛子の辛さをシンプルに味わってください。

�����������������������クリームソース・チーズソース



16

1,880
歯ごたえのある足赤海老とパプリカを合わせております。
甘みと少しの苦味、爽やかな香りを共にお召し上がり下さい。

����������������������������������
�������
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【おすすめ生パスタ】 O型パスタ ・ タリアテッレ ・ フジッリ

足赤海老 パプリカ レモン

夏 季 限 定

【おすすめ生パスタ】
唐辛子タリオリーニ

マグロ 大葉

1,780
大葉を使用した和風ジェノベーゼ。大葉のさっぱりとした
香りとマグロとの食感を感じて下さい。

【おすすめ生パスタ】 スパゲッティ
 ・ タリオリーニ ・ フジッリ

�	��������������������������
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21

生パスタの特徴・詳細はパスタ一覧表にてご確認ください。　　　　　　　　　　　　※当店の価格は全て税込価格です。

淡路島産鱧 きゅうり 梅肉
からすみ 穂じそ

1,880
鱧は皮の部分を香ばしく炙り、きゅうりと梅肉で合わせて
おります。香り、酸味、食感を楽しんでください。

【おすすめ生パスタ】 スパゲッティ
 ・ タリオリーニ ・ イカスミタリオリーニ

���������������������	�	��������	����	���
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とろーりモッツァレラのバゲットサンド

サラダ＆スープシェフの手作りフォカッチャ 280
�����������������

本日のスープ 480
��	������������

サラダ＆スープ

590

390
����������������	�

お子様セット
（ボロネーゼ／ハンバーグ／ソーセージ／小海老フライ／ワッフル／ジュース） ※ジュースはKids Drinkよりお選びください。

1,100
��������

とろーりモッツァレラのバゲットサンド 450
���������  ���������
	���������

16 茄子 ベーコン

1,600
シチリアーナ。サッと揚げた茄子とベーコンのトマト。
香ばしい茄子の風味を感じてください。

【おすすめ生パスタ】 エッグ型パスタ
 ・ タリアテッレ ・ カネストリ

���������
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ズッキーニ バター チーズ 黒胡椒

1,540
旬のズッキーニにチーズとたっぷりのバターで合わせた
コクのあるパスタ。

【おすすめ生パスタ】 リングイネ
 ・ エッグ型パスタ ・ カネストリ

�	�������������	�������	�����������
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19淡路鶏 夏野菜 チーズ 黒胡椒

1,650
鶏の出汁を十分に味わえる一品です。ズッキーニ、パプリカなど
旬の夏野菜の甘みと共にお召し上がりください。

【おすすめ生パスタ】 タリアテッレ
 ・ スパゲッティ ・ カネストリ

�������������������	�����
�
�������
�����������

18

足赤海老 パプリカ レモン

1,880
歯ごたえのある足赤海老とパプリカを合わせております。
甘みと少しの苦味、爽やかな香りを共にお召し上がり下さい。

【おすすめ生パスタ】 O型パスタ
 ・ タリアテッレ ・ フジッリ
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冬 季 限 定夏 季 限 定

【おすすめ生パスタ】
O型パスタ

サラダ＆スープ＆モッツァレラバケット
����������������	�������������  ���������
	���������

�����������オイルソース��������������トマトソース
マークのついた料理は 卵、 乳、 えび、 小麦、 落花生が含まれています。

20

1,780
にんにくと唐辛子を効かせたパスタ。ごぼう、れんこんの根菜の
食感・香りと、しらすの風味を味わってください。

�������������������	�������������	������������������

【おすすめ生パスタ】 唐辛子タリオリーニ ・ スパゲッティ ・ キタッラ

釜揚げしらす ゴボウ レンコン


